i

;. Single Menlis 8 bis 22 stiick

= o~ |

11%

gespart!

130 9,90

6 Kappa Maki, 6 Sake Maki, 6 California Maki

12%
: gespart!
Ul A
T

131 Matsu Menii-15 * Stiick 10,90
6 Sake Maki, 6 California Maki, 3 gemischte Nigiri

11%

gespart!

132 Veggie Menii - 22 Stiick 13,90

ﬁ 6 Kappa Maki, 6 Avocado Maki
2 Tamago Nigiri, 8 Veggie Roll

Wy gespart!

15,90
6 Sake Maki, 4 Sake Nigiri, 8 Salmon Roll

12%

gespart!

134 Thunfisch Menii - 18 Stiick 17,90
6 Tekka Maki, 4 Maguro Nigiri, 8 Tekka Roll

T e s e 13%
= Qx ol ,"
. L ”ff;@

135 Take Menii - 18 Stiick i:5:90
6 Sake Maki, 4 gemischte Nigiri, 8 California Roll

gespart!

17,90

"v" 6 Age Buddha, 6 Age Sake, 6 Age Tsuna
Cocktailsauce, Unagisauce

- 3 gespart!
Q% 2

137  Nigiri Menii - 10 Stiick 17590

2 Thunfisch, 2 Garnele, 2 Shibasu, 2 Lachs, 2 White Tuna

gespart!

142 Happy Vegan Menii - 16 Stiick 11,90
)f.s 6 Kappa Maki, 2 Inari Nigiri, 8 Vegan Roll

13%
_9espart!
145 Inside Out Menii - 24 Stiick 16,90

8 Veggi Roll, 8 California Roll, 8 Tori Roll

Be -
et
A

Happy Age Menii - 14 Stiick 12,90

6 Age Tsuna, 8 Sake Negi Tempura,
Mangosauce, Cocktailsauce, Unagisauce

146
A ol
Partner Menus 28 bis 64 Stiick

14%

gespart!

138 Sato Menii - 40 Stiick 29,90

Fiir 2 - 3 Personen

6 Kappa Maki, 6 Sake Maki, 8 Salmon Roll
8 California Roll, 6 Age Buddha, 6 Age Sake

gespart!

139 Tanaka Menii - 36 Stiick 32,90
Fiir 2 - 3 Personen

6 Kappa Maki, 6 Sake Maki, 8 gemischte Nigiri

8 Salmon Roll, 8 California Roll
gespart!

140 Konsai Meni - 28 Stiick 22,90
Fiir 2 Personen
6 Kappa Maki, 6 Sake Maki, 2 gemischte Nigiri

8 California Roll, 6 Age Sake
_9espart!

45,90

B or

141

Fiir 4 - 5 Personen

6 Kappa Maki, 6 Avocado Maki, 6 Sake Maki, 6 Salmon
Skin Maki, 4 gemischte Nigiri, 8 Veggie Roll, 8 California
Roll, 8 Philadelphia Roll, 6 Age Buddha, 6 Age Sake

—_ : : 5 o :
W = warme Speise /(@ = vegetarische Speise }t.* = vegane Speise

203

210

211

212

213

220

221

302

L

LAUBACHER STR. 11 - 14197 BERLIN - 030/ 67 96 56 86

w’”n“

Getranke -
201 Mineralwasser 0,751. 3,10
ohne / prickelnd incl. Pf. = 4,10 €/I
202 Coca-Cola??/ Coca-Cola Light® 0,331. 2,50

Fanta'? /Sprite' 1,01 3,50
incl. Pf. = 7,57 €/ - 3,30 €/I

Bionade Litschi/ Holunder 0,331l. 2,70
Ingwer-Orange / Krauter incl. Pf. = 8,10 €/
Radeberger Pils 0,331. 2,70
0,501. 3,10

incl. Pf. = 8,10 €/I - 6,20 €/I

Jever FUN alkohofrei 0,331l. 2,70
incl. Pf. = 8,10 €/I

Paulaner Hefe / Kristall 0,501. 3,10
alkoholfrei incl. Pf. = 6,20 €/

Asahi / Kirin (jap. Bier) 0,331. 3,50

incl. Pf. = 10,60 €/I

Weisswein Riesling trocken 0,751. 12,60
=16,80¢€/1

Rotwein Dornfelder trocken 0,751. 12,60
=16,80 €/

Sake Ozeki 14,5% vol. 0,181. 5,90
0,3751. 9,90

0,751. 17,90

=32,78¢€/ - 26,40 €/| - 23,78 €/I

Pro 25,- EUR Bestellwert erhalten
Sie bei uns jeweils einen

Gratis Maki-Gutscheincode!

Diesen kénnen Sie bei der
nachsten Bestellung
einlosen, telefonisch oder
im Online-Shop:

www.nikkosushi.de

NIKKO

JAPANISCHE KUCHE

Mo. | Mi. | Do. | Fr. : 12.00 - 22.00
Dienstag Ruhetag
Sa. | So. : 15.00 - 22.00

030 / 67 96 56 86
0152 / 53 90 22 11

Online-Shop

Liefergebiete:

Ab 10 EUR: 10713-10715-10717-10825-12157-12159-12161-12163-12165-14197

Ab 15 EUR: 10709-10779-10781-10823:10827-12167-12169-12203-14193-14195-14199
Ab 20 EUR: 10629-10707-10711-10719-10777-10789-10829-14057

Auf Anfrage: 10623-10625-10627-10783:12103:12247-12205-14169



Vorspeise Warmes und Kaltes

e

1 Miso Shiru™ # 3,50
Misosuppe, Seetang, Tofu, Lauch
2 Sake Shiru™ # 4,50 3. So A
Lachssuppe, Seetang, Lauch
3 Nameko Shiru®™F # 4,50
japanische Pilzsuppe, Seetang Tofu, Lauch
4  Sake Chazuke® 4,90
-ﬁ" Reissuppe mit Lachs, Seetang (scharf)
' <3
| 5 Edamame’ # & 3,90
% gedémpfte griine Bohnen
6  Kimchi & 5,90
eingelegter WeiBkohl (scharf)
7 Kaiso Sarada?*". & 4,90
eingelegter Seetang, leicht gewdirzt
8 Yakitori*™- # 4,50
3 gegrillte HahnchenspieBe,
Yakitorisauce
! 9 Gyoza" ¥ & 4,50
2 4 gedémpfte Gemdlseteigtaschen
] Ponzusauce
; 11 Yasai Harumaki*® # & 4,50
6 kleine gebackene Frihlingsrollen, Dip
12 Kara Age”* # 4,90
gebackene Hihnerfiletstlicke, Dip
14  Ebi Tempura*®>" ¥ 5,50
3 gebackene GroBgarnelen, Unagisauce
. Bowls™™
Warmes auf Reis und Wahl aus: &
3 g g 123 Yakitori
gemischter Salat / Kimchi
K 121 KaraAge® # 12,90
8 gebackene Hihnerfiletstlicke
Sweet Chilli Dip
Ao 123 Yakitoritn # 11,90
3 Stiick gegrillte HdhnchenspieBe
124 Tempura"tort & 13,90
im knusprigen Tempura-Mantel
Wahl aus:
2 Veggie / Lachs / Thunfisch / GroBgarnelen
125 Tokio”Or # 14,90

3 Sorten von rohem Fisch, Tamago,
Gurke, Avocado

’ 91 Age Sake
i Age Maki*“°~

Frittierte Sushi-Rolle mit Unagisauce
Cocktailsauce - jeweils 6 Stlck

%
F
%“ 1

90 Buddha # &
Tamago, Klrbis, Paprika, Frischkase

SakeP &
Lachs, Kirbis, Lauch, Frischkase

92 Tsuna®
gekochter Thunfisch, Kirbis
Lauch, Frischkéase, Chilli
h 93 Ebit

gekochte Garnelen, Kirbis,
Lauch, Frischkase

94  California Spezial®" #

Flusskrebs, Mango, Kirbis, Frischkédse

Tori- &%
gebratenes Hihnerfilet, Kiirbis
Lauch, Frischkase

95

L el

6,90

7,50

7,50

7,50

750

7,50

—— 0t G o

Hoso Maki*

Kleine Sushi Rolle
jeweils 6 Stlick

16
17
18
1%
21
22
23
24
25
26
2
28
29
30
31
32
34
35
36
37
38
39

Aka Paprika &
Hokkaido Kiirbis #
Inari gebackenes, gestisstes Tofu " &
Shiitake Pilz * &
Kappa Gurke #
Oshinko Rettich &

Avocado Avocado &

Tamago japanisches Omelett < &£
Sake LachsP

Sake Negi Lachs, Lauch P

Sake Avocado [achs, Avocado P
Tekka Thunfisch ®

Tekka Negi Thunfisch, Lauch P

Ebi Avocado gek. Garnelen, Avocado B
Ebi Negi gekochte Garnelen, Lauch ®
Saba Negi marinierte Makrele, Lauch ®
Unagi gegrillter Aal, Sesam Pt

Salmon Skin gegrillte Lachshaut P
California Surimi, Avocado %78¢PF
California Special Flusskrebs, Mango &
Tori gebratenes Hiihnerfilet, Chilli, Lauch ™

Mitsurio Sake pochierter Lachs
mit japanischer Majonaise A“P

S
D
W

25 Sake

3,30
3,30
3,30
3,30
3,30
3,30
3,50
3,30
3,90
3,90
3,90
4,50
4,50
4,50
4,50
3,90
4,70
3,90
3,90
4,70
3,90
4,50

Maki

)
Ao
2

Futo Maki

Futo Maki" groBe Sushi Rolle - jeweils 5 Stiick

191

193

195

197

199

Veggie" &
Avocao, Tofu, Hokkaidoktirbis, Sesam

Salmon Skin®

Crunchy TekkaP

Tori"

gebratenes Hihnerfilet, Salat, Chilli

Ebi Tempurai®

gebackene GroBBgarnelen, Salat, Unagisauche

Temaki® Eine Handrolle

171
75
178
185

188

189

Veggie Avocado, Gurke, Sesam 54 4,80
Sake Lachs, Avocado, Gurke P 5,20
Tekka Thunfisch, Gurke P 5,50
Salmon Skin °* 5,20
gegrillte Lachshaut, Gurke, Sesam

Ebi Tempura " 5,90
gebackene Garnele, Gurke, Unagisauce

lkura Lachskaviar, Avocado 8" 6,90

6,50

6,90

gebratene Lachshaut, Salat, Unagisauce, Furikakeflocken

7,50

gebackener Thunfisch, Salat, Unagisauce, Furikakeflocken

6,90

7,90

175 Sake

Temaki

Nigiri*
Reisbéllchen mit Belag
jeweils 2 Sttick

58 Unagi Nigiri
49  Avocado Avocado & 3,90
51 Inari Tofutaschen Fot &5 3,90
52 Tamago japanisches Omelett & £ 3,90
54  Sake Lachs® 4,50
55  Shibasu Wolfsbarsch P 4,50
56  Saba marinierte Makrele P 4,50
5/ Ebi gekochte Garnele ® 4,80
58  Unagi gegrillter Aal °F 4,90
59  Maguro Thunfisch P 4,80
60  White Tuna Butterfisch © 4,80
62  lka Tintenfisch ” 4,50
66  lkura Lachskaviar® 5,90
68  Bonito Tataki ° 4,90

echter Bonito, mariniert, angebraten

Y s oL
Online-Shop: ;
[*] '9 www.nikkosushi.de E‘%

i Sashimi® Die besten Stiicke - jeweils 6 Sttick

bl
=

110 Sake LachsP 50
111 Maguro Thunfisch P 13,50
111 Moriawase drei Sorten P 13,00
118 Bonito Tataki ° 13,50
echter Bonito, mariniert, angebraten
103 Tazuna

St N N

Sushi Exklusiv*™

Luxusrolle mit Mandeln
Unagisauce - jeweils 8 Sttick

101 Kalani® 11,90
gegrillte Lachshaut, Tamago
umhdillt von Lachs
102 Friends® & 10,90
GemlUsetempura, Frischkése
umbhdillt von gebackenem Tufo, Mangosauce
103 Tazuna®® 12,90
frittierte Garnelen, Gurke
umhdillt von Lachs
104 Nikko®" 12,90

Flusskrebs, Mango, Avocado
umbhdillt von Lachs, Thunfisch, Dorade

1-Konservierungsstoffe 2-Farbstoffe 3-Antioxidationsmittel 4-Sissungsmittel

B:-Krebstiere C-Ei D-Fisch E-Erdnisse F-Soja G-Milch H-Schalenfriichte

117 Moriawase

Sashimi

SR s <

Inside-Out Roll*

\ 69

70 Veggie Roll A

.t' ;\.:'
“» v’

79 Ebi Roll
Seetang innen, Reis aulBen
Sesam - jeweils 8 Stlick
Vegan Paprika, japanische Pilze © & 6,20

Ok Ot ek

i
B
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¥

&

i

x 70  Veggie Gurke, Avocado, Frischkise © P 6,20
7 Buddha Gemiisetempura, Frischkase A° 5 6,70
72 California Surimi, Avocado %78PF 6,90
Gurke, Fischrogen
73 Salmon Lachs, Avocado, Gurke %P7 6,90
Fischrogen (spicy: mit Chilli)
75  Philadelphia Lachs, Avocado ?°™© 6,90
Frischkése, Gurke, Fischrogen
76 Tekka Thunfisch, Gurke, Fischrogen ?°F 7,20
77  Tori gebratenes Hiihnerfilet © 6,90
Gurke, Lauch, Chilli
78  Tsuna gekochter Thunfisch 4-PF 7,20
Gurke, Lauch, Chilli
79 Ebi gekochte Garnelen, Avocado 227 7,20
Gurke (spicy: mit Chilli)
81 Unagi gegrillter Aal, Avocado, Gurke P° 7,50
82  Salmon Skin gegrillte Lachshaut, Gurke 6,90
83  The Royal 5P 7,90
Flusskrebs, Avocado, Mango
84  Ebi Tempura #5°F 8,50
gebackene GroBgarnelen, Gurke, Sesam
85  Crunchy Salmon ™ 7,80
gebackener Lachs, Gurke
86  Crunchy Tekka “°* 7,80
gebackener Thunfisch, Gurke
89  Mitsurio Sake pochierter Lachs 7,20
mit japanischer Majonaise, Salat AP
161 Goma Dango
Dessert

Japanische Sissigkeiten

160 Mochi*® & 4,90
suB gefillter japanischer Reiskuchen
161 Goma Dango®f # & 4,50
4 warme Sesambiéllchen, Honig
165 Hachimitsu Banana* # & 4,20
gebackene Banane mit Honig
150 Extra Sauce -
Extras -
Nach Bedarf N 4
150 Extra Sauce' cTHKM je 1,50
Sojasauce”, Cocktailsauce, Unagisauce,
Mangosauce, Sweet Chilli Dip
155 Extra Portion® je 2,00
Ingwer, Wasabi
158 Extra Sushi-Reis je 2,50

5-Phenylalaninquelle 6-Phosphat 7-Geschmacksverstérker 8-Koffeein A-Gluten
J-Sellerie K-Senf L-Sesam M-Schwefeldioxide/Sulfide N-Lupinen P-Weichtiere



